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Gepriifter Berufsspezialist Sommelier (IHK)

Gepriifte Berufsspezialistin Sommeliére (IHK)
inkl. WSET®-Qualifikation Level 3, Weine

Die neue 6ffentlich-rechtliche Fortbildungspriifung
Gepriifter Berufsspezialist Sommelier (|HK)/Gepriifte Berufsspezialistin Sommeliére (IHK)
ist eine durch die regionalen Industrie- und Handelskammern einheitlich geregelte Fortbildung.
Diese erméglicht Fachleuten aus der Gastronomie sich auf der ersten Fortbildungsstufe der

héherqualifizierenden Berufsbildung weiterzuentwickeln und zu spezialisieren.

DQR5 Zielgruppe

Der Geprifte Berufsspezialist Sommelier (IHK)/die Zur Pritfung ist zuzulassen wer
Gepriifte Berufsspezialistin Sommeliére (IHK) ist im
Deutschen Qualifikationsrahmen (DQR) dem Niveau 5

zugeordnet.

eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung im
Ausbildungsberuf Restaurantfachmann/-frau  so-
wie Fachmann/Fachfrau fir Restaurant und Ver-

Das Niveau 5 beschreibt Kompetenzen zur selbsténdi- .
anstaltungsgastronomie

gen Planung und Bearbeitung umfassender fachlicher oder
Aufgabenstellungen, die in einem komplexen, spezia-
lisiert d sich veréindernden beruflichen Tatigkeits-
swerten ur.'n sieh verandernden berutlichen fatigherts eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in
feld benstigt werden. . .

einem anderen anerkannten dreijéhrigen gastro-
nomischen Ausbildungsberuf und danach eine
mindestens einjghrige Berufspraxis

oder

eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung im an-
aart il 9 abgelegte Abschlussprifung
erkannten Ausbildungsberuf Winzer/Winzerin und
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,;Pa%w 9€:P0lda(QIQMT%/ danach eine mindestens zweijéhrige Berufspraxis

oder
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WDSQU/LW Wujﬂod@'“ eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem

WW’(?/ L@!/U" anderen anerkannten Ausbildungsberuf und danach

eine mindestens dreijéhrige Berufspraxis
THOMP‘SS' oder

eine mindestens vierjghrige Berufspraxis nachweist.




Die Berufspraxis muss wesentliche Beziige zu den in

der besonderen Rechtsvorschrift genannten Tatigkeiten
in der Gastronomie aufweisen. Die Dauer und der
Inhalt der Berufspraxis sind in geeigneter Weise nach-

zuweisen.

Zur Prifung ist auch zuzulassen, wer durch Vorlage von
Zeugnissen oder auf andere Weise glaubhaft macht,
Fertigkeiten, Kenntnisse und Féhigkeiten erworben zu
haben, die der beruflichen Handlungsfahigkeit ver-
gleichbar sind und die Zulassung zur Priifung recht-

fertigen.

Lerninhalte
Weinsensorik

Weinbau, biologischer Weinbau und
Kellerwirtschaft

Deutsches, europdisches & internationales
Weinrecht

Alle relevanten Weinbaulénder der Welt
Harmonie von Wein und Speisen
Allgemeine Getréinkekunde

Spirituosen

Erstellung von Menii- und Getréinkekarten
Gdiste beraten, betreuen und bewirten

Marketing, aktiver Verkauf,
betriebswirtschaftliche Grundlagen

Management des Restaurantbetriebs

Planung und Durchfiihrung von

Mitarbeiterschulungen

Exkursionen und Workshops

Weinreise (opﬁonal)

Kreation eines eigenen Sommelierblends

WSET®-Qualifikation Level 3, Weine

Wir empfehlen ein Praktikum auf einem
Weingut zu absolvieren. ﬁ

Termin

13.10.2025-13.08.2026, Lehrgangsort Stuttgart
46 Unterrichtstage, Lehrplan auf Anfrage

Priifungstermine

Schriftliche Priifungen: 14. +15.09.2026
Miindliche & praktische Priifungen: November 2026

Teilnahmegebiihren

9.400,00 €
zzgl. Priifungsgebiihren der IHK Stuttgart

Bildungsurlaub

Wir sind zertifizierte Ausbildungsstétte im Sinne des
Bildungszeitgesetzes Baden-Wiirttemberg. Daher kén-
nen Sie jghrlich bis zu fiinf Tage Bildungsurlaub bei
Ihrem Arbeitgeber geltend machen.

Finanzielle Férderung
Dieser Lehrgang ist férderfahig nach dem Aufstiegs-
fortbildungsforderungsgesetz (AFBG).

Uber die einzelnen finanziellen Férderungen informieren
in Baden-Wiirttemberg die Amter fiir Ausbildungs-

férderung.

https://www.aufstiegs-bafoeg.de/aufstiegsbafoeg/

de/home/home_node.html
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Warum wir der richtige Partner fiir lhre
Weiterbildung sind!

Hinter der VINOPHILIUM Wine Academy mit Sitz in Stuttgart stehen wir:

Diana und Dietmar Maisenhadlder.

Wir beide als Inhaber sind selbst international
zertifizierte Weinfachleute und seit vielen Jahren in der
Wein- und Sommelierausbildung tétig. Uns ist bewusst,
wie wichtig beim Thema Wein die emotionale und so-
ziale Komponente neben der Wissensvermittlung ist.

Dies wird bei uns jeden Tag erlebbar gemacht.

Als Geschéftsfihrer des VDP.Wiirttemberg sind wir mit

der Weinbranche sehr vertraut und bestens vernetzt.

Wir sind anders als die anderen. Unser Motto heil3t
»Gemeinsam Wein“. Bei uns sind Sie vom ersten Tag
an Teil einer weinbegeisterten Gemeinschaft auch tiber
Ihre Ausbildung hinaus. Sie persénlich und individuell
zu betreuen, Wein miteinander genussvoll zu erleben
und lhnen zu erméglichen, lhr persénliches Netzwerk
zu erweitern, sind uns ebenso wichtig wie das professio-

nelle Vermitteln von Weinwissen auf héchstem Niveau.
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»GEMEINSAM WEIN* bedeutet:

Bei uns lernen Sie von den Besten.
Masters of Wine, Weinakademiker und einige der bes-
ten Sommeliers Deutschlands vermitteln lhnen Wissen
aus erster Hand, das weit tiber das reine ,,Biicherwis-
sen“ hinausgeht. Wir wollen Sie begeistern, motivieren
und lhnen die Kenntnisse an die Hand geben, die Sie

persdnlich weiterbringen.

Unser Dozententeam (Auszug)

Dietmar Maisenholder

Weinakademiker, DipWSET

Frank Smulders
Master of Wine

Natalie Lumpp
Sommeliére

'\ Yvonne Heistermann
Sommeliére




* Bei uns verkosten Sie das Beste.

Wir setzen auf Top-Unterrichtsmaterialien. Unsere
Sommelierkurse sind sorgféltig konzipiert und auf lhre
Lernerfahrung abgestimmt. Wir verkosten relevante
Weinstile, die ihre jeweilige Herkunft perfekt wider-
spiegeln — selbstverstandlich gehéren hierzu auch erst-
klassige Weine. Zusétzlich bieten wir lhnen Weinerleb-
nisse der besonderen Art wie Exkursionen & Workshops,

die Sie sonst wohl nirgendwo finden werden.

* Bei uns lernen Sie die Praxis kennen.

Unsere Lehrréume befinden sich in der Weinmanufaktur
Stuttgart — mehr Praxis geht nicht. Dariiber hinaus ko-
operieren wir mit vielen filhrenden Weingiitern in Wiirt-
temberg sowie in weiteren nationalen und internationalen

Anbaugebieten. Eine Weinreise wird optional angeboten.

® Bei uns erhalten Sie Weinwissen ,,nach MaRR*.

Bei uns gibt es kein ,,Lernen von der Stange®. Wir be-
raten Sie ausfiihrlich, um lhre individuellen Ziele zu
erreichen und bieten darauf abgestimmt geeignete
Kurse an. Wir begleiten Sie nicht nur von Beginn an —
wdhrend lhrer gesamten Ausbildung stehen wir lhnen
mit Rat und Tat zur Seite.

¢ Bei uns bauen Sie Ihr Netzwerk aus.
Wir bieten lhnen vielseitige Méglichkeiten, um neue

Kontakte mit Gleichgesinnten zu kniipfen.

* Bei uns lernen Sie in entspannter Atmosphdire.
In der Weinmanufaktur Stuttgart stehen zwei Schulungs-

rdume sowie ein Pausenraum zur Verfiigung.

(1Y

Seminarrdume ...

Weinmanufaktur Stuttgart
Strimpfelbacher Str. 47
70327 Stuttgart-Untertiirkheim

Seminarorganisation & Kontakt

Ihre Ansprechpartnerin fiir alle Fragen

rund um lhre Weiterbildung.

Diana Maisenhslder
Weinakademiker, Gepriifte Sommeliére (IHK)

VINOPHILIUM Wine Academy
Im Hopfengarten 5 | D-70327 Stuttgart
Fon: +49.711.32779848 | Mobil: +49.172.4026522
info@vinophilium-wineacademy.de
f]in]

www.vinophilium-wineacademy.de
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Hier finden Sie uns:

@® WINEInMODERATION
WEIN | BEWUSST | GENIESSEN

APPROVED
\ PROGRAMME PROVIDER

VINOPHILIUM Wine Academy
Im Hopfengarten 5 | D-70327 Stuttgart
Fon: +49.711.32779848 | Mobil: +49.172.4026522

info@vinophilium-wineacademy.de

Stand: Juni 2025 www.vinophilium-wineacademy.de
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